Natale gourmet 2021

A
SEL [ saporr dif montagna

L'insalatina di verzetta, uvetta ed acciughe del Cantabrico alla mayonese leqgera
con proscrutto crudo di Saimt Marcel e burvatina affumicata € 14,50
Passeqgrando nel bosco: la messata di cervo, lamponi, mirtilli, porcini croccants
sale Maldon ed aceto balsamico 25 travasi € 15,00
La quiche sabblosa ar carciofi ed asparagi con fondutina d'alpeqgio
ed insalatina spontanea € 14,50

Sformatino di spinacr e ricotta Panizzi, la mocetta tipica e precola bagna caoda € 15,00

é Glroco Ssu ricovds e tradizionr

GIi gnocchi soffiati, gratinats al forno con fonduta alla toma dir Gressoney € 14,50
! ravioli deflo Chateau Branlant con pancetta e reblochon
al burvo d'alpeqgio e maggrorana € 14,50
[ taglierini di’ castagne alla carbonara croccante valdostana € 14,50
La [asagnetta ar tre colors (bietole, mars, spinacio) con ragu di verdurine

e bescramella al Mondor € 14,50
-

%

T Le sorprese dello Chef

La tacchinella di’ Natale al ripreno di castagne, salsiccetta, prugne e mele renette

“a

glassata al forno con patate al latte € 22,00
/l filetto di manzo bardato allo speck con spugnole e demi-glace
con sprnacciotto vercuino € 30,00
I/ nodino di cervo al pesto di erbe di' montagna con puré di cecr € 26,00
I carve di’ agnello al pistacchio e timo con zucchine grigliate € 26,00

SO 1 peccats di Gola

La nostra Tarte Tatin in pasta frofla con crema alle arance € 7,00



/ tiramisa alla crema di mascarpone e panettone Cova € 6,50
La nostra Monte Branco con la flocca e le tegole valdostane € 8,00
La torta Sacher Chateau Branfant € 7,00



